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SUIVEZ-NOUS SUR

Initia
APPELLATION : Blaye Côtes de Bordeaux

COULEUR : Rouge
SOLS : Argilo-Sableux
ENCÉPAGEMENT : 100 % Merlot
AGE MOYEN : 15 ans
DENSITÉ : 5000 Pieds/ha
VIGNES : Traitement en lutte  
raisonnée, ébourgeonnage, effeuillage

RENDEMENTS : 52 hl/ha, tri sélectif
VINIFICATION : Fermentation  
basse température, cuvaison  
10 jours thermorégulée
ELEVAGE : Cuve pendant 12 mois

APTITUDE AU VIEILLISSEMENT : 4-6 ans
TEMPÉRATURE DE SERVICE : 16-18 °C
GASTRONOMIE : Grillades, volailles, tartes salées, fromages doux

NOTE DE DÉGUSTATION : Féminin et masculin réunis dans une bouteille.  
Robe intense, ce vin à un nez marqué par des notes de fruits rouges : cerises, 
framboises. En bouche, son attaque est fraîche, il affirme son caractère avec 
charme


